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Salamy

Skopovy fermentovany salam
Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito 162 kg masa: 51 % skopové maso, 49 % hovézi maso a lij, jedla sul, pept,

Cesnek, E 250 konzervant, E 316 antioxidant, E 621 latka zvyraznujici chut' a vini, dextroza, maltodextrin, startovaci
kultura. Bez lepku. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni. Vaha cca 0,6 kg.

EAN:2959224

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 1121/269
Tuky (g) 20,5
Z toho nasycené¢ MK (g) 8
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 18,95
Sul (g) 2,7

Jeleni fermentovany salam
Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito 162 kg masa: 51 % maso z jelena, 49 % hovézi maso, jedla sul, pept, E 250

konzervant, E 316 antioxidant, startovaci kultura. Bez lepku. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni. Vaha cca 0,6

kg.

EAN:2959218

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:

Energie (kJ/kcal) 776/187
Tuky (g) 9,9

Z toho nasycené¢ MK (g) 3,3
Sacharidy (g) 0

Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 22,2
Sl (g) 2,6




Salamy
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Dandi fermentovany salam
Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito 162 kg masa: 51 % maso z danka, 49 % hovézi maso, jedla sul, pept, E 250

konzervant, E 316 antioxidant, E 621 latka zvyraziujici chut’ a viini, dextroza, maltodextrin, startovaci kultura. Bez lepku.
Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni. Vaha cca 0,6 kg.

EAN:2959238

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 774/186
Tuky (g) 9,8
Z toho nasycené MK (g) 3.3
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 22,2
Sul (g) 2,7

Chorizo — vinka

Na 100 kg hotového vyrobku: 162 kg masa: veprové maso a sadlo, hovézi maso), jedla sil, smés koteni, E 250 konzervant,
E 300 antioxidant, start.kultura. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni. Bez lepku. Véaha cca 0,4 kg.

EAN:2953024

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 953/230
Tuky (g) 15,7
Z toho nasycené MK (g) 5,7
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 20,1
Sul (g) 2,9




Sudzuk
Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito 162 kg masa: hoveézi maso, jedla stl, smés koteni, E 250

konzervant, E 316 antioxidant, startovaci kultura. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni. Bez lepku.
Véha cca 0,5 kg.

EAN:2954321 -
Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:

Energie (kJ/kcal) 929/224

Tuky (g) 15,5

Z toho nasycené¢ MK (g) 5,7

Sacharidy (g) 0

Z toho cukry (g) 0

Bilkoviny (g) 19,9

Sl (g) 2,6

Uherak s jalovcem (velky)

Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito 162 kg masa: 50 % vepfové maso, 50 % hovézi maso, jedla sul,
koteni, E 250 konzervant, E 316 antioxidant, jalovec (1 %), E 120,E162 barvivo, drozdi, koufové aroma,
startovaci kultura. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni. Bez lepku. Véaha 0,7 kg.

EAN:2952023

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 1124/271
Tuky (g) 21,3
Z toho nasycené¢ MK (g) 7,7
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 18,6
Sl (g) 2,7




Uherik s jaloveem 290g (maly)

Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito 162 kg masa: vepfové maso, jedla sil, koteni, E 250 konzervant,
E 316 antioxidant, jalovec (1 %), E 120,E162 barvivo, drozdi, koufové aroma, startovaci kultura. Skladovat
do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni. Bez lepku. Vaha 0,29 kg.

EAN:8594066878953

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:

Energie (kJ/kcal) 1124/271
Tuky (g) 21,3

Z toho nasycené¢ MK (g) 7,7
Sacharidy (g) 0

Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 18,6
Sal (g) 2,7
Mufloni salam 200g

Na 100g vyrobku bylo pouzito 162 kg masa: Mufloni maso 51 %, hovézi maso 49 %. Jedla stl, smés koteni,
konzervant E 250, antioxidant E 316. Bez lepku.

Viéha 0,2 kg.
EAN:8594066875037

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:

Energie (kJ/kcal) 802/193
Tuky (g) 10,5
Z toho nasycené¢ MK (g) 3,8
Sacharidy (g) 0

Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 23
Sual (g) 2,6




Klobasy

Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouZzito162 kg masa: (80 % vepfové maso a sadlo, 20 % hovézi), jedla
stl, smes koteni, E 250 konzervant, E 316 antioxidant, startovaci kultura. Bez lepku. Skladovat do 20
°C, min. trv. 90 dni. Ocenéno Zlaty Ibucob 2000, Wells.

Véha :0,15 kg — 0,2kg

EAN:2959290

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 1152/278
Tuky (g) 22,3
Z toho nasycené MK (g) 8,1
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 18
Sul (g) 2,6

Hovézi fermentované klobasy

Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito162 kg masa: hovézi maso, jedla stl, smés koteni s paprikou,
E 250 konzervant, E 300 antioxidant, dextroza, startovaci kultura. Bez lepku. Skladovat do 20 °C, min.
trvanlivost 90 dni. Vaha :0,15 kg — 0,2kg

EAN:2955100
Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 953/230
Tuky (g) 15,7
Z toho nasycené MK (g) 5,7
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 20,1
Sual (g) 2,9




Klobasy

Skopové fermentované klobasy

Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouZzito 162 kg masa: 51 % skopové maso, 49 % hovézi maso a 1ij,
jedla stl, pept, ¢esnek, E 250 konzervant, E 316 antioxidant, dextroza, maltodextrin, startovaci kultura.
Bez lepku. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni. Vaha :0,15 kg — 0,2kg

EAN:2957240

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 1121/269
Tuky (g) 20,5
Z toho nasycené MK (g) 8
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 18,95
Sl (g) 2,7

Danéi fermentované klobasy

Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito162 kg masa: — 51 % dan¢i maso, 49 % hovézi maso a 14y,
jedla sil, pept, E 250 konzervant, E 315, 316 antioxidant, E 621 latka zvyraziujici chut’ a vini, dextroza,
maltodextrin, startovaci kultura. Bez lepku. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni. Vaha :0,15 kg

—-0,2kg
EAN:2958380

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 774/186
Tuky (g) 9,8
Z toho nasycené MK (g) 3,3
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 22,2
Sl (g) 2,7




Jeleni fermentované klobasy
Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito162 kg masa: 51 % jeleni maso, 49 % hovézi maso a 14j, jedla

stl, pepft, ¢esnek, E 250 konzervant, E 316 antioxidant, dextroza, maltodextrin, startovaci kultura. Bez
lepku. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni. Vaha :0,15 kg — 0,2kg

EAN:2956210

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 774/186
Tuky (g) 9,8
Z toho nasycené MK (g) 33
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 22,2
Sual (g) 2,7




PrSuty

Uherskv bok

Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito162 kg masa: vepfové maso- bok bez kosti, jedla stl, E250
konzervant, E316 antioxidant, smés kofeni. Skladovat do 20°C, min. trvanlivost 120 dni. Bez lepku.
Véha :0,2 kg — 0,3kg

EAN:2953320
Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 1352/326
Tuky (g) 29,7
Z toho nasycené¢ MK (g) 7,7
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 14,5
Sil (g) 4.1

PrSut — suSena krkovice

Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito162 kg masa: vepiové maso - krkovice bez kosti, jedla sil,
E250 konzervant, E316 antioxidant, smé&s kofeni. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 120 dni. Bez
lepku. Vaha : blocek 0,2 kg — 0,3kg nebo 100g krajené¢ EAN: 2950243

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 725/174
Tuky (g) 10,4
Z toho nasycené MK (g) 2,7
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 19,9
Sul (g) 4,1




Prsuty

PrSut — suSena pecené

Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito 162 kg masa: vepiové maso - kotleta bez kosti, jedla sil, E250
konzervant, E316 antioxidant, smé&s koteni. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 120 dni. Bez lepku.
Véha blocek 0,2 kg — 0,3kg nebo 100g krajené

EAN:2950219

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 530/126
Tuky (g) 3.8
Z toho nasycené MK (g) 0,9
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 22,8
Sul (g) 41

Daindi prut
Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito162 kg masa: dan¢i maso, jedla siil, E250 konzervant, E316
antioxidant, smés kofeni. Skladovat do 20°C, min. trvanlivost 120 dni. Bez lepku.
Véha blocek 0,2 kg — 0,3kg nebo 100g krajené
EAN:2950546

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 504/121
Tuky (g) 2,4
Z toho nasycené¢ MK (g) 0,9
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 23
Sal (g) 4,1




Jeleni priut

Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito162 kg masa: jeleni maso, jedla stl, E250 konzervant, E316
antioxidant, smés kofeni. Skladovat do 20°C, min. trvanlivost 120 dni. Bez lepku.
Vaha : blocek 0,2 kg — 0,3kg nebo 100g krajené

EAN:2952425

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 504/121
Tuky (g) 2,4
Z toho nasycené MK (g) 0,9
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 23
Sl (g) 4,1

Hovézi priut

Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito 162 kg masa: hovézi maso, jedla stl, E250 konzervant, E316
antioxidant, smés kofeni. Skladovat do 20°C, min. trvanlivost 120 dni. Bez lepku.
Véha blocek 0,2 kg — 0,3kg nebo 100g krajené

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 689/165
Tuky (g) 9
Z toho nasycené¢ MK (g) 3,8
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 20,8
Sal (g) 4,1




Skopovy prsut

Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito162 kg masa: skopové maso, jedla stul, E250 konzervant, E316
antioxidant, smé&s kofeni. Skladovat do 20°C, min. trvanlivost 120 dni. Bez lepku.
Viaha blocek 0,2 kg — 0,3kg nebo 100g krajené

EAN: 2951426

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 1183/283
Tuky (g) 23,4
Z toho nasycené MK (g) 10,2
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 16,6
Sul (g) 4,1

SuSen4 Sunka prSut

SuSena Sunka: vepfové maso-kyta b.k., jedla stl, E250 konzervant, E316 antioxidant, sm¢s kofeni.

Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 120 dni. Bez lepku. Vaha :bloc¢ek 0,2 kg — 0,3kg nebo 100g krajené

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:

Energie (kJ/kcal) 477/113
Tuky (g) 3,2

Z toho nasycené¢ MK (g) 0,8
Sacharidy (g) 0

Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 21
Sal (g) 2,8
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Zréni v suchych, tmavych misinostech
dévi svaride charakieristickou chuf
a jedineéné aroma

Déda Eduard Kazda
( nax. 12. 3. 1901-15. 9, 1979),
sl salodil fesnictvi 1926 na
Kitfovaice v centru Upice a 19. 9. 1929
koupil s babiékou Marii rozenou
[ ——— ) L
£.p. 258, kde se dodnes traduje
ternické temeslo

A ‘.

Grandpa Eduard Eazda
(bom 12. 3. 1901-15. 9. 1979)
has founded a butcher's shop in 1926
at the intersection in Upice city center
On 19. 8. 1929, he and grandma Marie
bomn Tauchmannové bought a house
No. 258 trom Mrs Njvliové and that L]
where the butcher's tradition

continies until now.
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